—Nos Viandes —

e Pieces du Boucher (selon arrivage) ... 21,50 €

e Entrecote de boeuf (AUDKYAC) ... e 29,50 €
Origine France — Cuisson au feu de bois

o Cote de Boeuf (LIMOUSINE) ... par personne : 45,00 €
Origine France — A partager pour deux personnes,
cuisson au feu de bois

Nos viandes sont servies, si vous le désirez avec une sauce au choix :
- Sauce vigneronne - Sauce Moutarde
- Sauce aux Morilles - Sauce Safran
et sont accompagnées du gratin du moment, ou frites fraiches et salades

—Cnaa[ofatam?natmte—

e Piece de Poulet Fermier Label Rouge ... 24,00 €
sauce au Morilles, riz facon du Chef et carré de l[égumes au four
® Filet Mignon de POrc “DUIOC” ... oot 24,00 €

sauce Moutarde, riz facon du Chef et carré de Iégumes au four

® Saucisson chaud LyONNQIS ... e 21,00 €
sauce Vigneronne, gratin du moment

e Mousseline de Sandre 7 . e 26,00 €
“Sandre péché en eau douce”, sauce Ecrevisse, riz facon du Chef
et carré de l[égumes au four

o Dos de Cabillaud ... et e 26,00 €
"Cabillaud péché en Océan Atlantique Nord-Est”,
cuisson au four sauce Safran, gratin du moment
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e Sélection de Charcuteries de pays Pour 2 : . 14,50 €
Pour 4 : . .. 19,50 €
e Sélection de Charcuteries et Fromages secs de pays Pour 2 : ... 19,00 €
Pour4 : 24,00 €
— Noos Entrées —
e Foie gras de Canard du Chef ... 14,00 €
Toast, confit d’oignons, marmelade d’orange
e Terrine de Campagne ou Paté Crolite ... 9,50 €
accompagné de Salade
® CEUS M@UICHOS ..o 10,00 €

ceufs pochés, sauce Vigneronne, croltons

o Escargots “Label ROUZE” ... 16,00 €
la douzaine

— Nos Salades —

¢ Chévre chaud Entrée : ... 13,00 €
salade verte, fromage de Chevre, Wed A VAR Y BAA AN 17,50 €
tomates, toast

e La Lyonnaise Entréey: L. NN 12,50 €
salade verte, crottons,lardons Plat : .o 17,00 €
ceufs pochés

e La Landaise Entrée : ... 15,00 €
salade verte, foie gras, magret de Canard fumé Plat : i 19,50 €

toast, pignons de pins
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— “Menw du “Midi —

Servis du mercredi au samedi

o Entrée + Plat + Dessert + Café ..o, hors boissons :
© ENtrée 4+ Plat 4+ Caf@ ... hors boissons :
O Plat 4+ DeSSert 4 Caf@ ... hors boissons :
O PLAt 4 CaAf@...........oeooeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e eee e hors boissons :

JusqQU’a 7 ans....oiiern

e 1 sirop (parfum au choix)

¢ Piece du Boucher (sauce au choix si vous le désirez)
ou
e Poisson pané
Accompagnés de frites ou carré de légumes

Glace Vanille ou Chocolat
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25,00 €
21,50 €
21,50 €
19,50 €



— barte des Boissons —

e Kir pétillant Cassis, framboise, chataigne, mdre, péche ... 12 cl: 8,50 €
e Kir vin blanc Cassis, framboise, chataigne, mare, péche ... 12 cl: 6,00 €
o Pastis RiCard ..., 4 cl:5,00 €
e Martini rouge OU blanC ... 4cl:5,50 €
® POIEO FOUZE ..o 4 cl:5,00 €
o Aberlour e, 4cl:8,50 €
® CRUVAS ..o, 4cl:8,50 €
o Clan Campbell ... 4 cl:6,00 €
e Bourbon Jack Daniel ..., 4cl:7,00 €
e La Rouget Blonde ... 25cl: 4,00 € 50cl: 8,00 €
® PicON BICKe ..., 25¢cl: 6,00 € 50cl: 12,00 €
e Biere artisanale Ardéchoises “Craine de Bulles” blanche ou ambrée 33cl: 8,00€
o Mojito Feuille de Menthe, citron vert, Rhum, sucre de canne, eau gazeuse ................. 9,00 €
e Spritz Aperol, Campani, vin pétillant, tranche d’orange, eau gazeuse ............................ 9,00 €
e Américano Aperol, Vermouth rouge, tranche d’orange, eau gazeuse ............................. 9,00 €
e Sans alcool Jus d’ananas, jus d’orange, grenadine, tranche d’orange et citron jaune ............ 7,00 €
e Get 27, Get 31, Cosi;nac, Calvados, Chartreuse,

Verveine, Poire William, Génépi, Limoncello, Rhum Brun................................... 8,00
o Vals GazeusSe ..., 33cl: 4,00 € 75 cl : 6,00 €
© EVAQN oo 50cl: 4,50 € 11: 6,50 €

JUS DE FRUITS
* Poire, ananas, abricot, fraise, tomate

® CoCACONA ... e e, 33cl:5,50 €
© COCA ZBNO ... et 33cl:5,50 €
© OFANGINA oot 25cl:5,50€
O LC@ TOA ..o e 25¢cl:5,50 €
® SCRWEPPES ...t et 25cl:5,50 €

25,00 €
e Sirop al'eau Bigallet ... 25cl: 3,00 €

BOISSONS CHAUDES

e Café expressso ou allongé ... .. ..., 2,20 €
© DOUDI@ @XPIreSSO ..........cocoiiiiioiiei e e 4,40 €
o ThE, INfUSION . e et 4,00 €
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— barte des Ving —

NOS VINS AU VERRE NOS VINS AU PICHET

e St-Joseph Rouge Tradition ..... 12 c/: 9,50 € e Syrah Rouge, Chardonnay Blanc,
e Syrah Rouge Ardeche ............. 12cl:7,50 € Rosé d’Ardeche ... Pot 25 cl : 12,00 €
e Viognier Blanc Ardeche ... 12cl:750€ . Pot 46 cl : 16,00 €

e Chardonnay Blanc Ardeche... 12 ¢/ : 6,50 €
e Uby 4 Moelleux 121750 € NOS VINS DU MOIS SUR ARDOISE

e Rosé d’Ardeche ... 12cl:7,50 €

NOS VINS ROUGES

e Cote du Rhone Ventoux Delas 2022 ..., 75cl: 25,00 €
e Cote du Rhone Laudun-Chusclan2022 ... .. . . .. 75cl: 29,00 €
e Cote du Rhone Orélie 2023 ..., 75cl: 19,00 €
* Saint Joseph Septentrion Vin de Vienne ..., 75cl: 49,00 €
* Gigondas Seigneur Raveil ... 75cl: 49,00 €
* Hermitage Jaboulet 2018 — Un vin d’exception ..., 75 cl: 139,00 €
* Pic Saint-Loup Jean-Pierre Rambier 2023 ... 75cl: 32,00 €
e Saint Amour Beaujolais Domaine de I’'Etournet 2023 ... 75cl: 39,00 €
¢ Bordeaux Graves Chateau Pontet Graviere 2022/2023 .............cccccoooeeeeeecveecnnn. 75cl: 26,00 €
NOS VINS ROSES
* Puech Domaine Argali 2022 ... 75cl: 39,00 €
e Carte Noire Vigneron Saint-Tropez 2023 ... 75cl: 35,00 €
o Orélie Ardeche 20023 .. e 75¢cl: 19,00 €

NOS VINS BLANCS

* Horgelus Bal des Papillons Cote de Gascogne Moelleux 2023 ... 75cl: 29,00 €
* Viognier sec et fruité Cave de Saint-Désirat Ardeche ... 75¢cl: 24,50€
o Orélie Ardeche Sec 2023 . . e 75cl: 19,00 €

e Moét & Chandon Brut ... e 75cl: 99,00 €
¢ Veuve Lalande Mousseux Blancde Blanc ... .. 75cl: 29,00 €
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o Creme bralée Vanille ... 6,50 €
o Tiramisu A 1a Pistachie ... 6,50 €
eTarte du moment, glace vanille ... . 6,50 €
e Mousse au chocolat ... . 6,50 €
e Baba au Rhum, sorbet citron....._.. . . 8,00 €
® Trio de frOMABES SECS ... 7,00 €
o Demi Saint-Marcellin ... e e 6,00 €

— Pour nos amis végétariens —

Demander au serveur, nous vous proposerons, en accord avec le Chef, un plat spécial.
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